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Met deze proef willen we het effect van behandelingen met Chelal Omnical juist véér de
oogst op de bewaarbaarheid van peren nagaan.

Ital

Condities van de proef:

de proef werd uitgevoerd in 3 verschillende uitbatingen:

Az. Agr. Poletti Alberto - Canaletto di Finale Emilia (MO) — Italié - ref ltalfrutta

Az. Agr. Steffanini Vico — San Possidonio (MO) — Italié - ref CIPOF

Az. Agr. Vincenzi Francesco — Mirandola (MO) — Italié - ref Fruit Modena Group (Fr M Gr)

Variéteit Peren: Abate

Materiaal en methodes:

De proefopzet bestond uit kleine percelen (niet willekeurig). De evaluatie gebeurt vanaf
het moment de vruchten in de koelcel geplaatst worden, gedurende de bewaring en bij
het verlaten van de koelcel. Gedurende de gehele duur van de proef werden de
temperaturen van de koelcellen boven het thermische nulpunt gehandhaafd.

TO: Getuige: Geen behandeling
T1: 2x2 L Chelal Omnical (40 - 30 - |5 dagen v&ér de oogst)

Hardheid van de pulp

25/8/14 13/2/15 28/2/15
(plaatsen in de koeling) (verlaten van de koeling) | (bewaard bij 20 °C)
Hardheid °borix Hardheid °borix Hardheid | °orix
talfrutta T0: TAz 5,9 13,5 5,1 3.4
T1: T BMS 5,7 13 5,6 3,7
CPOF | T0:TAz 5,1 12,2 3.4 12 1,3 135
T1: T BMS 5,6 12,7 4,4 11,9 1,5 13.4
Fr M Gr T0: TAz 6,2 12 52 13,6 1,9 14,5
T1: T BMS 6,0 12,6 5,1 14,5 1,9 14,6
Aanwezigheid van schimmelinfecties en €alcium gehal¢e
Penicil Cladospo Alternaria Rhizopus Stemphylium Gleospo Ca gehalte
lium rium spp spp ves rium In g/Kg
ftalfrutta |10 TAZ 1
T1: T BMS 1
cipoF | 10: TAz 6
T1: T BMS 3
Fr M Gr TO0: T Az 1 0,2
T1: T BMS 1 0.4

Az Italfrutta: geen verschillen tussen de 2 behandelingen.
Az Cipof: De BMS stalen hebben slechts 3 geinfecteerde vruchten, en bij deze van de getuige zijn er 6.

Az Fr M Gr: Het aantal infecties is in de 2 behandelingen gelijk. Daarentegen is er wel een verschil in het
Calcium gehalte (in g/kg droge stof). De in BMS behandeling is er 0,4 g/kg t.o.v. 0,2 g/kg in de getuige, wat
een bevestiging is van de opname van Chelal Omnical door de behandelde vruchten.



Staal CIPOF: de waarden van de hardheid van de pulp zijn 1 kg
beterin het behandelde gededfe t.0.v. de gefuige op het
moment dat de vruchten uit de koelcel komen en eveneens nadar
de vruchten 9 dagen bewaard zjn bj 20°C. Gélike Brix waarden.

Test NT

L‘ Campione Italfrutta

Staal itaffrutta: in dit geval beschikken we enkel
over de hardheid: in vergeliking metde
gefuigen hebben de BMS stalen hogere

waarden (zowel bij het verlaten van de koelcel
als na 15 dagen bewaard te zijn bij 20°C)

Staal Fruit M Gr: hardheid pulp gelik voor
de 2 behandelingen, suikergehalfe 1°
hoger bij de BMS behandeling wanneer
de vruchten uit de koelcel komen.
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